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2 insalata Cetruolu Gurkensqlat
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21 Bruschetta Brot gerostet it =
3 Tomatenstucken

und Knoblauch

22 Pecorino Imponato ...... Schafskdse paniert

23 Gamberetti .................... Uberbackene Shrimps mit
Tomatensahnesof3e und

Knoblauch

24 Insalata di Mare............. Meeresfruchtesalat

T

FINGERFOOD W KINDERGERICHTE

41 Kroketten g | o
42 Pommes e
43 Chicken Nuggets
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mut Sc:hmken?-3 und Ananos 7
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mit ‘SﬁrdellenD und Ollveﬁ‘3 |

\'f’ s - £,
I.

mlt Schmke*h“23 und Salcml 123. 7

mit Sc:hlnken23 u. C’Hcmpl bﬁ‘&i"“"”"
mit ThunfuschD und ZWIebeIn

mit Salami 22 u. Chcmplgnons

‘mit Salami 123 Schinken23,

Peperom und OlnvenES i

mit Salami 23 Schmken23
Chcmplgnons und Peperoni

mit Mozzarellat und

Tomatenscheiben

Capricciosa ...

Vegetaria ......
RO .....00H 7

Diavola. ...........

4 Formaggi ...
Calzone...........

Paolo...............
Pescatore.......

mit Schinken=2, Artischocken?,
Peperoni, Champignons und Ei
mit Gemuse i

mit Salami 123, Schinken2?, |
Peperoni, Zwiebeln und Qliven®

mit scharfer Salami,
scharfer Peperoni

mit 4 verschiedenen quesortenE

mit Salami *#2,Schinken®*
und Champignons

mit Parmaschinken?® u, Rucola
mit Meeresfrichtent®
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PIZZA F f'.RClTA (PIADINA)

o _ y ‘,,, .
A g -

PIZZGA belegtﬂmlt ﬁ:ische?n Sdldt und folgehden Zutotenvi '
81 Pcrma il POt PaFmaschinkens, Rucola -

A - .und Pormesahsplltter

82 Dl Pollo ....'.....‘....mlt Putenstreifen
83 Mqrma . Mmit Meeresfruchtesclat

S~ .

; KLASSISCH

"ngdtom“ SpaghettlA Bondnudeln“ Penne”, Gnocchn
- Tortellini mit folgenden PastasoBen

o2 a1 Agho eolio ... mit Knoblauch und Olivendl (schcrf) |

"92’ Napoli ............. mit TomatensoBe
S 93 .Bolognese . Mt BolognesesoBe
= 94 Arrabiata....... mit Knoblauch, Pertersile und

i TomatensoBe* (scharf)
95 Carbongara ... mit Speck??, Ei und SahnesoBef

96 Boscaiola ...... mit Schinken?®3, Erbsen u. SahnesoBet
ST 2o i]p e BEOEIES mit Schinken?3 und SahnesoBet
98 Broccoli........ mit Broccoli, Konblauch

| und TomatensofB3e
99 . Spinael ik mit Spinat, Knoblauch u. SahnesoBeE
100 Flamingo ...... mit Schinken==, Erbsen ‘

und HackfleischsahnesoBe

101 4 Formagg'i ..mit 4 verschiedenen Kdsesorten
| und SahnesoBBe®

102 Calabrese ..... mit scharfer Salami, Champignons,

Rucola, Parmesan u. TomatensoBet

103 Tonno.............. mit Thunfisch®, Zwiebeln
und TomatensolRRe

104 Gamberetti .. mit' Krabbenf, Knoblauch und

TomatensahnesoBRe® T
105 Salmone......... mit Lachs® und SahneSOBeE
106 Scoglio ........... mit Meeresfriichtent$, Muscheln,

Knoblauch und TomatensoBRe
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PESCE  FISCHGERICHTE
141 Calamcrl Fritti .......... Frlttlérte Tintenflsche |
142 Doraden Filet ............ mit TomatensoBe, By

| -— Knoblauch und Rosmarin

’

Beilagensalat, Pommes oder Kroketten,
und Bratkartoffein. '
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16 = enthalt Sulfite - |
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Allergene: .

A = Gluten Weizen, B = Gluten Gerst

E = Milch (emschl Laktose), F = Krebstiere, G = Welchtlere

/

X
4

= mit Konserwerun

mit Geschmocksver;storker 5=
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geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit. Phosphat ¥l

mit Su Bungsmuttel 12 = Koffemhqltlg

e, C= Eler D Flsche
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Helles® Hefeweizen® Duﬁklés Weizert, .05
Leichtes Weizen*, Alkéholfreues HélleSB ;
Dunkles Bier?, RadlerB COlaweuzenBHe ngémw‘sﬁ
B E L R e O

‘
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RLKOHOLFREIE GETRANKE

Coca Cola!*2, Cola- M|x1231’=’
Fanta'23, Zitronenlimondde®?
Mineralwasser (spritzig oder still)

SAFTE UND NEKTARE
Orc:mgennek’cclr15 ‘.A‘pfelnektc:lr15

Scuerklrschnektar/ Johannesnektor g : i O,4I
“Traubensaft < ot Gty 4 ’O,4l

Alle Safte auch als Schorle erhditlich 0 30 € gunstlger

WARME GETRANKE

Tasse Tee

Tasse Kaffee
Cappuccino
Latte Macchiato
Espresso

LIKORE | \
Ramazzotti 2c

Averna 2cl b |
Amaretto 2cl

Sambuca 2cl

Baileys 2cl

Grappa 2cl
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‘ambrusco?®
Bardolino®
Chianti®®

WeihnschorleRot .= 7 -~ 7 -~

ede Rotweinsorte als Flds'che 0,75 lerhdltlich. .~

INI

Frizzantino'®
inot Grigio*®
ose'®
oave'®

Weinschorle WeiB . 041

Monte Pulciano® - Trocken -~ -

BIANCHI -~ WEIRWEINE !‘
US ITALIEN
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